


Ho biso8no di conoscere la storia di un alimento. Devo sapere da dove viene. 
Devo imm58inarmi le mani che hanno coltivalo, lavoralo e collo ciò che m8fi8io. 
(Carlo Pelrini) 

Menu degustazione (min. 2 persone) 

Polipo verace con crema di zucchine patate e fagiolini 
Insalata di calamaretto nostrano con scampo e mazzancolle in bella vista 

Fritto di zucchina e melecche 
Scampi in ngip e ngiap 

Risotto in crema di asparagi e scampi 
Paccheri di caserma Guelfa 

Rombo al forno con patate 

Degustazione a calice di Passerina e Pecorino DOCG 

Semifreddo al croccante con cioccolato fuso 

euro 60,00 

Menu per bambini 

Spaghetto al pomodoro 

Filetto di pesce fritto con patatine fritte 

euro 20,00 

Piatti della cucina tipica sambenedettese 

Pescatrice in potacchio con patate in porchetta 25,00 
Brodetto alla sanbenedettese (piatto unico solo su prenotazione) 30,00 
Frittura di paranza 18,00 
Trippa di pescatrice 12,00 

Dal mercato locale sambenedettese 

Rombo al forno con verdure e patate 25,00 
San pietro bollito con verdure cotte (min. 2 pesone) 25,00 
Guazzetto locale 20,00 
Grigliata reale 25,00 
Branzino in crosta di sale 20,00 
Scorfano in umido (se disponibile) 20,00 

Tutto il prodotto servito crudo viene prima trattato in abbattitore. 
Preghiamo i sig. clienti di avvisare il personale in sala per qualsiasi tipo di intolleranza alimentare. 






